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Geremia Gatto  Uevoluzione della specie e
_ - delle dinamiche produttive,
foto David Vicario e necessita d'immagine, la
richiesta di sicurezza sui
luoghi di lavoro sono le do-
mande piu impellenti che
impegnano, da alcuni anni,
alcune fra le maggiori indu-
strie al mondo nella ricerca
di un linguaggio architetto-
nico che comunichi subito e
in modo efficace il percorso
effettuato sulla via della
qualita. Un esito che, in un
circolo virtuoso, tocca prima
il sistema di produzione,
sempre pil automatizzato, e
poi via via tutti gli spazi in
cui l'uomo trascorre la sua

giornata di lavoro.
Anche se e vero che fin dalle
prime fasi della rivoluzione in-
dustriale I'architettura e la sua
valenza estetica sono sempre
state alleate dell'ingegneria
edile, solo recentemente il lin-
guaggio compositivo sembra
essere divenuto il protagonista
assoluto dell'innovazione co-
struttiva. Mentre I'ingegneria
pare essere passata in secon-
do piano. Ma forse non & co-
si. Forse le due arti tecniche,
spesso viste come antagoni-
ste, sono finalmente divenute
componenti sinergiche di un

sistema unico.

Una novita che, prima di tut-
Nell'altra pagina, dall'alto: to, sembra toccare il mondo
vista della struttura da sud della produzione automobili-
(la forma & quella di una pala  stica nelle sue molte varianti.
d’elicottero); il diagramma Hanno fatto storia, ormai, i
dei venti dominanti; recenti musei per la Mercedes
uno scorcio dal mezzanino Benz di Un Studio (vedi Co-
al primo livello dell'interno struire n. 282) e per la Bmw
della hall. di CoopHimmelb(l)au, ancora

di pit ha colpito I'impianto produttivo, sempre per la Bmw,
di Zaha Hadid a Lipsia. Anche in Italia questa tendenza si
sta traducendo in nuove tipologie di azienda metalmeccani-
ca. Lo abbiamo visto, proprio su queste pagine, con il Centro
ricerche e sviluppo di Brembo (ateliers Jean Nouvel e Blast,
vedi Costruire n. 290), primo tassello di una nuova genera-
zione di impianti per I'industria bergamasca, e con 'impian-
to di verniciatura Ferrari a Maranello (Mdn Marco Visconti &
partners, vedi Costruiren. 277), penultimo elemento di una
riorganizzazione totale degli impianti produttivi della Rossa
nazionale che, dopo la galleria del vento firmata Rpbw, il
centro direzionale ideato da Massimiliano e Doriana Fuksas,
il padiglione logistica di Sturchio architects & designers, la
sezione meccanica di Mdn Marco Visconti & partners, sta
aspettando il completamento dell'impianto di montaggio
progettato su concorso da ateliers Jean Nouvel.

La rivoluzione architettonica che sta awenendo a Maranello
e stata oggetto di un’efficace mostra tenutasi tra giugno e
luglio scorso a Torino, durante le giornate del congresso mon-
diale Uia (vedi Costruire n. 303), dove & stato presentato il
nuovo ristorante aziendale ideato da Mdn Marco Visconti &
partners, progetto che qui presentiamo in esclusiva.

Carattere simbolico

Il ristorante presenta caratteristiche scultoree proprie che
lo differenziano e rendono unico rispetto al rigore geome-
trico delle costruzioni industriali che lo circondano: questa
azione progettuale, pregna di carattere simbolico, permet-
te di creare all’interno dello stabilimento un'entita chiara-
mente riconoscibile, espressamente concepita per lo svago
di ospiti e dipendenti. L'idea compositiva si basa sulla giu-
stapposizione di due volumi legati a concetti di aerodina-
mica, rappresentati dal grande padiglione pensile la cui
forma é ispirata dalla sezione di una pala d'elicottero, col-
locato in posizione di volo e sostenuto da un'altra ala ad
asse sfalsato posta a terra in direzione verticale.

La sala ristorante, cuore dell'intera struttura, trova posto
all'interno dell’ala superiore corrispondente al volume
pensile principale. Questo spazio a sezione rastremata si
appoggia sulla hall vetrata: un volume a doppio piano che
accoglie e conduce | commensali agli spazi in quota. A
esso si collegano anche i luoghi dedicati ai servizi per il
benessere dei dipendenti e al training center.

Il disegno degli interni si articola su tre livelli fuori terra. A
piano terreno si trovano la piazza coperta, la hall d'ingresso
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e la caffetteria, attraversate dall'imponente sistema di scale
che conduce al ristorante. Sulla hall, vetrata, si affacciano
gli spazi di servizio quali zone caffé, wellness center, infer-
meria e centro sportivo, mentre in posizione indipendente e
direttamente collegata all’'esterno si trova la cucina, comple-
ta di deposito delle derrate alimentari, spogliatoi e montaca-
richi per I'accesso delle vivande ai vari piani. |l primo livello
ospita il training center con aule e sala proiezioni, nonché
spazi collegati al terrazzo sovrastante la cucina e adibito a
giardino. |l training center si affaccia su una balconata rea-
lizzata verso la hall interna, contenente un'area relax.

Il secondo piano ospita la sala ristorante, completamente
vetrata e collegata a un terrazzo esterno aggettante a sud,
verso via Enzo Ferrari. Questo volume, cui si accede attra-

verso una serie di scale fisse e mobili che convogliano il
flusso di commensali in arrivo dalla hall e dal primo livello,
e utilizzabile anche come area incontri e presentazioni,
allestito mediante un sistema di tavoli a pianta poligonale
collocati in modo non uniforme, al fine di creare spazi e
disegni diversi per gruppi variabili di posti a sedere. La
sala & inoltre servita dalle aree di distribuzione cibo del tipo
free flow ed e affiancata dai locali di preparazione vivande
e lavaggio stoviglie. Sempre su questo piano si trova, infi-
ne, il ristorante direzionale affacciato verso nord sul giardi-
no pensile. Da sottolineare, da un punto di vista prettamen-
te tecnologico e operativo, che il complesso funziona grazie
a volumi accessori quali cucine, depositi e spazi tecnici
contenuti nell’ala verticale.

Sopra, il sistema di rampe

di sicurezza al servizio

del ristorante. Sotto, a sinistra,
particolare della vetrata
laterale della sala e, a destra,
vista del lato settentrionale,
segnato dalla grande vetrata.
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Alta sostenibilita

Nell'ottica dell’utilizzo dei principali fattori di sostenibili-
ta, il complesso interpreta le pit recenti esperienze di
bioclimatica passiva. |l grado di esposizione alla luce so-
lare della copertura e delle facciate é stato analizzato in
relazione alle ore di utilizzo degli edifici: la forma ad ala
& chiusa verso sud e |e vetrate orientate a est e a ovest
sono ombreggiate durante le ore d'esercizio. L'ala vertica-
le, con le cucine e gli spazi di servizio, € rivestita da una
facciata ventilata che evita il surriscaldamento estivo di
parti opache e serramenti, mentre I'alta coda accoglie |
sistemi impiantistici.

Fonti di ombreggiamento naturale, quali piante a foglie

i W

caduche, sono impiegate lungo la facciata ovest per proteg-
gere la vetrata della hall di ingresso. Il giardino pensile ha
funzione di protezione naturale dall'irraggiamento diretto,
mentre |'ala orizzontale & ricoperta da lamiere corrugate
orizzontali in grado di generare una camera ventilante.

Alla base di quest’opera Marco Visconti ha posto concetti
fondamentali come I'alta capacita funzionale, la fruibilita
dell'uomo, la presenza della natura e 'attenzione estetica,
tutti elementi che contraddistinguono le opere realizzate
dallo studio di progettazione torinese. La plasticita delle
forme volumetriche svincola I'edificio dai rigidi blocchi
che generalmente caratterizzano le aree destinate a un’al-
ta fruibilita, il disegno dinamico degli interni permette e

Sopra, la pianta del ristorante.

Sotto, la struttura

e aerodinamica e sfrutta
principi bioclimatici.
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i nomi

Committente: Ferrari

Progetto generale: Maire Engineering

Progetto architettonico: Marco Visconti con D, Chiaruttini

G. Pairone, C. Ghione, G. Rssone, P. Bettini, V. Lazzeri
Direzione artistica: Mdn Marco Visconti & partners

Strutture: Maire Engineering (R. Enrici, M. Losana, M. Dogliotti)
Impianti termici: Grimar (F. Urrai)

Impianti elettrici: Grimar (F. Urrai, D. Carrea)

Direzione lavori: Maire Engineering

i numeri

100 i metri di lunghezza dell'edificio
35 i metri di larghezza
17 i metri di altezza
20 mila i metri cubi di volume
630 i posti a sedere
4.500 i metri quadrati di superficie coperta totale
1.500 i metri quadrati di superficie della sala ristorante
500 i metri quadrati di superficie della piazza coperta
1.400 i metri quadrati di superficie della facciata
700 i metri quadrati di superficie della facciata ventilata
2,300 i metri quadrati di superficie del tetto ventilato
1.200 i metri cubidic.a.
450 mila i chili di acciaio
12 i metri di luce delle travi in acciaio
24 i metri di luce delle travi in legno lamellare
12 | metri di aggetto massimo

i | T, H @

facilita la socializzazione e le gigantesche vetrate espan-
dono la percezione dello spazio. Queste caratteristiche
fanno del ristorante — il termine mensa ¢ stato volutamen-
te bandito per ben rappresentare il grado superiore del
servizio prestato — un'opera equilibrata, capace di affasci-
nare senza mai perdere il contatto con la tecnica, la soste-
nibilita e I'ambiente.

Sopra, sezione longitudinale
dell’intervento di Marco
Visconti. Sotto, il sistema
di risalite al ristorante
aziendale (in basso).
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